MENU DU MIDI

ENTREE - PLAT | PLAT - DESSERT 28€
ENTREE - PLAT - DESSERT 35€

VELOUTE DE CHOU-FLEUR
CAULIFLOWER VELOUTE

ou

TOMBEE DE POIREAUX
SAUTEED LEEKS

VOL-AU-VENT VEGETARIEN
VEGETARIAN VOL-AU-VENT

ou

CHOUCROUTE TRADITIONNELLE
TRADITIONAL SAUERKRAUT PLATTER

DECLINAISON CHOCOLAT-CAFE
CHOCOLATE & COFFEE VARIATION

ou

CHEESECAKE EXOTIQUE DESTRUCTURE
DECONSTRUCTED EXOTIC CHEESECAKE

SUPPLEMENT ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES 10€
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LIVRE DE TABLE

MAISON HELER




LLES ENTREES

TOURTEAU
CHAIR DE TOURTEAU, CURRY, GELEE DE POMME, GUACAMOLE
CURRIED CRAB, APPLE JELLY & GUACAMOLE
19

VELOUTE
VELOUTE DE CHATAIGNE, NOISETTE, CHIPS DE PAIN
CHESTNUT VELOUTE, HAZELNUT & CRISPY BREAD CHIPS
15

OEUF
OEUF MOLLET FRIT, LENTILLES AU CRESSON
CRISPY SOFT-BOILED EGG, WATERCRESS LENTILS
14

\
RAVIOLE
RAVIOLE DE CHAMPIGNON, FARCE FINE DE VOLAILLE, BOUILLON DE
CHAMPIGNON
WILD MUSHROOM RAVIOLO, DELICATE POULTRY FILLING, MUSHROOM BROTH
18

PIECES DU CHEF

ROSSINI

FILET DE BOEUF IRLANDAIS, FOIE GRAS, GALETTE DE POMME DE TERRE
IRISH BEEF FILLET, FOIE GRAS, POTATO CAKE
36

A PARTAGER

COTE DE PORC GRILLEE AU BBQ JAPONAIS, PUREE, LEGUMES DE SAISON,
SAUCE POIVRE
600G PORK CHOP GRILLED OVER JAPANESE BBQ, MASH POTATOES, SEASONNAL
VEGETABLES, PEPPER SAUCE
65

PRIX TTC EN € - SERVICE COMPRIS




LES PLATS

SAINT-JACQUES
SAINT JACQUES SNACKEES, BEURRE BLANC VANILLE & DECLINAISON DE
LEGUMES ANCIENS

SEARED SCALLOPES, VANILLA BEURRE-BLANC & HERITAGE VEGETABLE
ASSORTEMENT

29

SANGLIER
FILET DE SANGLIER, DECLINAISON DE BETTERAVES & JUS DE GRO-

SEILLE
WILD BOAR FILLET, BEETROOT VARIATIONS & REDCURRANT JUS

27

TERRE & MER
MIGNON DE VEAU & ENCORNET GRILLES AU BBQ, TARTELETTE DE

CHAMPIGNONS A L'ENCRE DE SEICHE
BBQ-GRILLED VEAL TENDERLOIN & SQUID, MUSHROOM TARTLET, SQUID INK

31

JACK BE LITTLE
MINI COURGE JACK BE LITTLE FARCIE AUX LEGUMES DE SAISON, JUS DE

CRESSON
JACK BE LITTLE SQUASH STUFFED WITH SEASONAL VEGETABLES, WATERCRESS JUS

24

PRIX TTC EN € - SERVICE COMPRIS




LES INCONTOURNABLES

BURGER DE BOEUF ROSSINI, FRITES DE POMMES DE TERRE
ROSSINI BEEF BURGER, POTATO FRIES

29

LES PATES A LA TRUFFE
TRUFFLE PASTA

29

DESSERTS

DECLINAISON CHOCOLAT AUX AGRUMES
CHOCOLAT, CLEMENTINE, ORANGE SANGUINE, POIVRE TIMUT

12

POIRE AU VIN
POIRE POCHEE, PIGNONS DE PIN, PAIN D'EPICES, AMANDE

11

R1Z AU LAIT
PRALINE VANILLE, CONFITURE DE LAIT, RIZ SOUFFLE CARMALISE

10

L'INSPIRATION

11

PRIX TTC EN € - SERVICE COMPRIS




LES CREATIONS DE ROSE

GALA - 14CL
GIN MARE - CITRONELLE - CITRON JAUNE - LIMONADE ROSE

13

REMEDIOS - 20CL
ITALICUS - SIROP ROSE - CITRON JAUNE - PAMPLEMOUSSE ROSE
12

TZARA - 12CL
GIN TANQUERAY - HIBISCUS - FLEUR D'ORANGER - YUZU TONIC
12

ELSASS SPRITZ - 20CL
PECHE BLANCHE - GEWURZTRAMINER - FRUIT DE LA PASSION
CREMANT D'ALSACE - LIMONADE A LA ROSE
12

NIOU - 11CL
RHUM HAVANA BLANCO - MEZCAL - COINTREAU - CITRON VERT
ORGEAT
12

KARAWANE - 12CL
PISCO - LILLET ROSE - SAINT GERMAIN - SAN PELLEGRINO ARANCIATA
ROSSA

13

SPRITZ - 20cL

CAMPARI SPRITZ - 12
SAINT GERMAIN SPRITZ - 12
LIMONCELLO SPRITZ - 12
APEROL SPRITZ - 12
CHRISTMAS SPRITZ - 12

PRIX TTC EN € - SERVICE COMPRIS
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LES VINS AU VERRE

BLANCS |12 cL

BOURGOGNE CHARDONNAY
DOMAINE THOMAS NORMAND - LES PLANTS NOBLES - 2023| 10

IGP VAR
VALERIE COURREGES - LE VENT DANS LES VOILES - 2024 | 10

RIESLING
KABINETT - URZIGER WURZGARTEN - DR LOOSEN - 2022 | 13

COTES DU RHONE
DOMAINE JULIEN MASQUIN - LES BEDINES - 2023 | 9

TOURAINE SAUVIGNON
DOMAINE LES POETE - LE S DES POETE | 9

ROSE|12m

IGP VAR
VALERIE COURREGES - LE VENT DANS LES VOILES - 2024 | 7

PRIX TTC EN € - SERVICE COMPRIS




LES VINS AU VERRE

ROUGES 12 cL

COTES DU RHONE
DOMAINE JULIEN MASQUIN, LES GARRIGUES - 2022 | o

COTEAUX BOURGUIGONS
DOMAINE ARMAND HEITZ - FOLIE SAUVAGE - 2022 | 8

FLEURIE
DOMAINE DE LEYRE-LOUP - 2023 | 11

COTES CATALANES
CLOS DES FEES - MODESTE - 2024 | 8

SAUMUR CHAMPIGNY
DOMAINE DES CLOSIERS - 2022 | 10

PETILLANTS- 12 cL

CREMANT BRUT
DOMAINE GINGLINGER | 10

CREMANT BRUT ROSE
DOMAINE GINGLINGER | 11

CHAMPAGNE BRUT
BILLECART-SALMON | 18
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LES ALCOOLS

APERITIFS - 4cv

RICARD | 5

MARTINI BLANC/ROUGE | 9
CAMPARI | 9

SUZE | 9

BIERES

FISCHER 25CL | 4

FISCHER 50CL |7,5

HoPPY ROADS FLAMINGO 25CL |4,5
Horry ROADS FLAMINGO 50CL | 8,5
HorrYy ROADS GOLD BREW | 7
HorrY ROADS PEEKABOO | 7

VODKA- 4cL

ABSOLUT ELYX | 12

RHUMS- 4cL

HAVANA 3| 10
LA HECHICERA | 14

LIQUEURS- 4ct

AMARETTO DISARONNO | 9
GET 27 | 9

LIMONCELLO | 9

ITALICUS | 9

BAILEY'S | 9

GINS

- 4CL

MALFY ORIGINAL
KI NO BI | 12
HENDRICKS | 10

10

ACCOMPAGNEMENT | 3
FENTIMAN'S TONIC /| LIMONADE
ROSE /| GINGER BEER

WHISKIES- 4c.

ROZELIEURES,
(LoCcAL) | 14
JAMESON | 10

SUBTIL COLLECTION

DIGESTIFS- 4ct

COGNAC HENNESSY | 10
CALVADOS ROGER GROULT 8 ANS | 9

DISTILLERIE DE MELANIE

MIRABELLE (LOCAL) | 8
QUETSCHE (LOCAL) | 8
POIRE (LOCAL) | 8
KIRSCH (LOCAL) | 8

PRIX TTC EN € - SERVICE COMPRIS




LES SANS ALCOOL

SOFTS

COCA COLA 33CL |5

COCA COLA ZERO 33CL |5
ICE TEA MAISON 30CL | 5
PERRIER 33CL | 5

ORANGINA 33CL | 5
LIMONADE 20CL | 5
FENTIMNAN'S TONIC 20CL | 5
REDBULL 25CL | 5

EAUX

EVIAN 1L |8
CHATELDON 70CL | 8

JUS

(Les vergers partagés de Lorraine) - 20CL

JUS DE POMMES (LOCAL) | 6
NECTAR DE CERISES (LOCAL) | 6
NECTAR DE MIRABELLES

(LocaAL) | 6

NECTAR DE RHUBARBE (LOCAL) | 6

SIROPS

SELECTION DE SIROP ROSE :

MIRABELLE, MENTHE, CITRON, GRENA-
DINE, ROSE, HIBISCUS

SIROP A L'EAU | 4
LIMONADE 20CL + SIROP | 5,50

BOISSONS
CHAUDES

EXPRESSO, DECA,

RISTRETTO | 3,00

DOUBLE EXPRESSO, ALLONGE | 3,50
CAPPUCCINO| 4,00

CHOCOLAT CHAUD | 4,50

CHAI LATTE | 4,50

THE GREENMA (LOCAL) | 4,50
INFUSION GREENMA

(LocAL) | 4,50

PRIX TTC EN € - SERVICE COMPRIS




