


Dans le quartier culturel 
de l’amphithéâtre à Metz, 
Maison Heler s’impose 
comme une œuvre d’art 
à vivre de jour comme 
de nuit.

Philippe Starck

« Maison Heler est né d'un conte 
surréaliste et poétique que j'ai 
imaginé. C'est un hôtel conçu telle 
une œuvre d'art habitable, un principe 
littéraire cristallisé dans la matière »



Sorti tout droit de l’imaginaire de Philippe Starck, 
au commencement sous forme de conte, La Vie Minutieuse 
de Manfred Heler, Maison Heler s’est érigée en une véritable œuvre 
d’art, habitable par tous. Une demeure hors du temps 
qui repousse les limites de l’hôtellerie, transforme les codes 
et invite chacun à vivre une expérience qui n’existe nulle part 
ailleurs.

Beauté, ludisme, poésie et onirisme sont convoqués dès le seuil 
de l’hôtel franchi. Manfred Heler, personnage central du conte 
de Starck et Rose, sa tendre dulcinée, se dessinent 
en omniprésence dans tout ce qui compose ou habille Maison 
Heler. Objets et œuvres insolites, mobilier aussi sublime 
qu’énigmatique, matières crées sur mesure, lumière, chaque 
espace intérieur ou extérieur de cette singulière maison, 
s’inscrit dans un parcours que les hôtes sont amenés à vivre 
dans le moindre détail, invités à deviner un rebus chimérique 
et fantasque dont chacun se voit libre d’en réinterpréter l’histoire.

Il est des lieux qui se racontent pour mieux se vivre.

104 chambres et suites,
2 restaurants privatisables,
un jardin romantique,
2 bars, un fabuleux rooftop
et 4 espaces événementiels.





Bâtisse hors norme en écho parfait au Centre 
Pompidou-Metz situé à quelques pas, Philippe Starck 
écrit, conçoit et érige Maison Heler comme 
une œuvre d’art à vivre et dont la création 
est directement inspirée de son conte La Vie 
Minutieuse de Manfred Heler publié chez Allary 
Éditions. Une œuvre poétique qui retrace la vie 
singulière de Manfred Heler, personnage principal, 
histoire elle-même inspirée de l’esprit poétique 
de Raymond Roussel, écrivain à l’origine 
d’Impressions d’Afrique (1909).

À Metz
Maison Heler

Orphelin et héritier de la demeure de ses parents, Manfred Heler, 
personnage singulier oscillant entre Léonard de Vinci 
et le Professeur Tournesol, côtoie trop rapidement la solitude 
et l’ennui. Il choisit alors de se lancer dans une quête minutieuse 
plaçant, le mouvement et la créativité au centre d’un monde 
imaginaire inépuisable. 

Poète, scientifique, visionnaire farfelu, tout est pour lui, matière 
à inventions, expériences et découvertes. Motivé par la curiosité 
plus que par la réussite, il construit à coup de matières, 
de mécanismes, de couleurs et de poésie, un univers à la fois 
précis et surréaliste.

Un jour de printemps, alors qu’il se prend à rêvasser, assis dans 
le parc de la maison, le sol se met à trembler et petit à petit, 
il se voit, ainsi que tout ce qui l’entoure, maison, arbres et terre, 
quitter le sol pour monter dans les airs. 

Comme propulsé au-dessus de la ville, il comprend que son 
paysage familier a été littéralement déraciné du globe terrestre. 
« Comme si un emporte-pièce était arrivé d’en bas, avait découpé 
la calotte terrienne et l’avait montée verticalement » souligne 
Philippe Starck.

Manfred Heler, un personnage à la croisée 
des sciences, du rêve et de la poésie.





Maison Heler est une invitation au monde entier comme aux gens 
du quartier, au curieux, aux amoureux de l’Art, aux poètes, 
à pénétrer et découvrir l’imaginaire de son mystérieux 
propriétaire, Manfred Heler. Un voyage, une expérience à travers 
sa vie, de la terre jusqu’à sa maison dans le ciel, perchée 
sur le toit.

Maison Heler est née. Symbole de la ville de Metz, le bâtiment 
est un sublime monolithe de 8 étages, surplombé d’une maison 
à la vue imprenable et dont l’architecture fait écho aux typiques 
demeures messines du XIXe siècle. « Maison Heler est un jeu 
sur les racines déracinées », explique Philippe Starck, 
« une construction symbolique de la Lorraine dont les identités 
historiques créent un état intermédiaire inspirant, où les maisons 
et leur allure de forteresse ont servi de terreau central à ce projet 
et à l’histoire surréaliste de son propriétaire Manfred Heler. » 
Maison Heler est ce symbole du passé, du présent et de l’avenir, 
réunis en une déclaration artistique intemporelle, pensée 
en parfaite symbiose avec le développement culturel, social, 
économique et environnemental du quartier.





Nuancée de céramiques aux teintes poudrées pastel, 
où Rose, amour idéal de Manfred, est omniprésente, 
La Cuisine de Rose livre tout en délicatesse 
et raffinement un espace où poésie et douceur 
se déclinent dans chaque objet, lumière et Arts 
de la table. Située au rez-de-chaussée, cette brasserie, 
ouverte toute la journée, se définit comme le cadeau 
de Manfred à Rose. 

Brasserie chic & romantique
La cuisine de Rose





Très lumineuse, La Cuisine de Rose se prolonge par une large 
terrasse entourée d’un jardin de paradis arboré et à l’abri 
des regards. La vaisselle et chaque détail des Arts de la table, 
ont eux aussi, été pensés par Philippe Starck, en harmonie 
parfaite avec le lieu et se déclinent de roses délicats et tendres, 
soulignés de motifs poétiques pensés pour la belle imaginée.

La carte est une inspiration pour chaque moment de la journée 
et se compose de produits de saison sourcés, de plats savoureux 
et délicats composés pour ravir le plus grand nombre.

Un « jardin écrin » prolonge le restaurant 

Partager un verre ou un café, déjeuner, goûter, travailler 
dans une ambiance lumineuse et joyeuse, tout est ici pensé 
pour que chacun trouve sa place et son moment. 

Philippe Starck a imaginé La Cuisine de Rose comme une pièce 
tout en charme, douce et harmonieuse qui s’enrobe d’amour 
et de touches de rose autour d’un élégant bar portant le nom 
de l’être aimé.

Le mobilier aux tonalités carbonées est surplombé d’un grand 
avion suspendu au plafond, pensé en origami et fait de bois 
aérien. Les photographies d’inventions poétiques et objets rares, 
évoquent en pointillés le souvenir de l’atelier de fabrique 
de Manfred.

Un lieu à vivre dont l’âme délicate se diffuse 
à toute heure de la journée.



Le petit-déjeuner de Rose est une gourmandise à lui seul : 
Crêpes maison, cakes gourmands, la rituelle Belle Madeleine 
« de Proust » et son beurre maison, une pâtisserie fétiche 
de Manfred en clin d’œil à l’enfance. Des jus de fruits locaux, 
des salades de fruits de saison, yaourts de la ferme d’à côté 
ou encore une confiture de mirabelle locale et un merveilleux 
miel des Vosges.

Rose aime la cuisine qui fait du bien au cœur et au corps. 
Les menus semainiers et de saison, sont réalisés avec des artisans 
et producteurs de grande qualité. Du petit déjeuner au dîner 
en passant par le Quatre heures, en terrasse ou à l’ombre 
d’un instant suspendu, chaque bouchée raconte l’amour discret 
de Rose pour Manfred. Les plats sont variés, créatifs, parfumés 
et s’inspirent de la cuisine traditionnelle régionale autant 
que des récits de voyages de Manfred. 

La carte de Rose



Une belle burrata qui se partage ou pas, une vraie salade César 
composée de poulet fermier pané au panko, un tartare de poisson 
avocat et yuzu.

Pour les plats, Rose nous invite à déguster une gourmande 
et généreuse poitrine de cochon fermier confite, une côte de veau 
sur une parfaite cuisson à basse température, la saveur d’un steak 
d’espadon rôti, habillé de légumes de saison ou encore les deux 
plats signature incontournables, les linguine au Pesto de pistache 
et stracciatella et le Mc Rosy, burger généreux minute très 
apprécié des connaisseurs.

Pour les douceurs et gourmandises, Rose convoque les plus beaux 
classiques comme la subtile île flottante, le moelleux et généreux 
d’une tatin ou encore le bonheur de profiteroles Maison.

Une carte créative et plurielle





La carte décline les vins pétillants de Lorraine en cocktails 
aussi surprenants que délicieux : rhubarbe, quetsche ou encore 
pêche blanche. La Douce Rose reste un incontournable (bulles 
de Lorraine, pamplemousse et eau de rose) servie en coupe. 
Des suggestion de jus frais détox Maison, alcools et spiritueux 
sont également proposés en fonction de l’envie de chacun.

Le Bar de Rose



Élégante, fonctionnelle, chaque chambre et suite sont imprimées 
d’un luxe épuré, de mobilier rare et de matières nobles pour 
la plupart sourcées dans la région.

De grands panneaux de marbre multicolores et miroirs 
coulissants habillent murs et salles de bains. 

Du deuxième au huitième étage, Maison Heler dévoile 
ses chambres et suites. 104 au total, occupant 
7 niveaux entre ciel et terre.

Entre terre et ciel
104 chambres et suites



« Un esprit presque spartiate,
résume Philippe Starck, dénué 
de toute superficialité, où chaque 
matière impose sa couleur, le blanc 
du coton, le gris du béton du plafond 
et des murs ».







Un étage plus haut, Manfred Heler ouvre salons et salles à manger privés. 4 au total, soit 350m² 
d’espaces modulables pour exaucer tous les rêves : une dégustation inoubliable de vin, les plus 
belles lectures pour voyager, une session de méditation profonde, des séances de remue-
méninges.

Espaces à vivre
et remue-méninges

Séminaires



Créer un lancement sur-mesure pour 
une marque ou un produit, des dîners 
confidentiels, animer des comités 
de direction, des conférences ou des séances 
de remue-méninges. Organiser des team 
buildings autour d’ateliers cocktail 
ou de création de vitraux. Profiter d’un lieu 
de réception unique pour réunir des sportifs 
de haut niveau lors d’un match, des artistes 
lors de la sortie d’un livre ou d’un film. 
Mettre en scène en voyant haut et loin 
des évènements à hauteur de rêves.



L’alphabet secret de Manfred



Ascension programmée au 9ᵉ étage. Perchée sur le toit 
et surplombant la ville à 360° depuis la sublime 
terrasse dans le ciel, La Maison de Manfred invite 
à rejoindre la salle à manger familiale, 
celle de la maison héritée de ses parents.

Un lieu pour se retrouver, à deux, en famille 
ou entre amis, dans un lieu hors du temps ou joie 
et convivialité sont de mise.

Salle à manger familiale,
vivante et chaleureuse

La Maison de Manfred

Sous les toits, La Maison de Manfred accueille le décor d’une salle 
à manger à l’esprit familial, habillé d’un cabinet de curiosités, 
rare et inspirant. Raffiné et accueillant, grâce au mobilier en bois 
et cuirs naturels, aux lumières chaudes et diffuses. Les colonnes 
centrales s’habillent d’un cuir gaufré vert texturé ; les murs 
se réchauffent de carreaux de terres cuites et de piles de rondins. 

Partout, photos, souvenirs de l’histoire d’un lieu imaginaire 
qui a toujours existé.

Pour cet espace unique, l’artiste multidisciplinaire Ara Starck 
a créé dix-neuf vitraux, dont un monumental qui fait rayonner 
une lumière cathédrale colorée autant dans la salle principale 
du restaurant que sur la ville de Metz.

Depuis la terrasse et les jardins de La Maison de Manfred, 
s’observent le fort historique de Queuleu, le Centre Pompidou, 
la Cathédrale Saint-Etienne, la vie et les maisons de Metz.



Déjeuner, Quatre heures gourmand, dîner, ou dernier verre 
en soirée, La Maison de Manfred ouvre à tous son cadre 
exceptionnel et ses vues imprenables sur les lumières de Metz.

« S’y gravent des symboles 
historiques et surréalistes 
de l’histoire de la ville, l’ensemble 
s’animant au rythme des lumières 
comme une série d’anamorphoses 
se croisant au fil de la journée. »

« Ce vitrail fait entrer au cœur d’une 
œuvre d’art habitable et conceptuelle. 
Il créé l’atmosphère, théâtralise 
l’espace », explique Ara Starck. 



Perchée au neuvième étage, La Maison de Manfred 
est une escale suspendue entre ciel et ville. 
Ici, la cuisine est intuitive et voyageuse : chaque 
assiette raconte une route, chaque cocktail ranime 
un souvenir.

La carte au déjeuner comme au diner, est pensée 
comme un cabinet de curiosités qui privilégie le lien 
familial et la convivialité.

On y vient aussi pour partager, déguster deux ou trois 
assiettes au centre de la table, échanger expériences 
et saveurs.

La carte de Manfred

Au déjeuner, l’expérience se veut fluide et contemporaine : 
une carte courte qui évolue au fil des saisons, proposée en deux 
ou trois choix. Le soir, le rythme change : le bar à cocktails 
devient un terrain d’exploration tandis que les plats signature 
dialoguent avec les inspirations de voyage du chef.

Le tataki de canard se parfume à l’orange, le velouté de céleri 
et son œuf parfait s’accompagnent d’un espuma à la truffe ; 
le suprême de volaille, s’accorde à une polenta crémeuse, sucrine 
braisée et moutarde à l’estragon. Le cabillaud nacré 
est accompagné d’houmous, de poireaux brûlés et un beurre 
blanc au citron ; l’entrecôte 350g est servie avec une sauce 
Chimichurri.

Voyage, instinct et partage



Tous les jours, Manfred propose un moment dédié à la douceur 
avec son fameux Quatre heures autour d’une carte salée et sucrée.

Tartes aux fruits, cake pistache ou citron pavot, banana bread 
ou carrot cake alternent avec des notes salées proposant avocado 
toast, fromages pluriels, croque-monsieur à la truffe et autres 
merveilles.

La Maison de Manfred propose également à sa carte 
de nombreuses autres curiosités à partager au grés 
de son palais, humeur ou envie.



À la carte des vins, Manfred signe toutes les couleurs 
avec une sélection de vins pointue faisant la part belle 
aux amateurs de belles étiquettes. Des effervescents 
sont sélectionnés pour plaire à tous, liqueurs, digestifs et bières 
issues des meilleures brasseries locales et allemandes complètent 
la carte avec une large variété.

Étape incontournable en matière de mixologie, 
Le Bar de Manfred offre à la dégustation tous les grands 
classiques du cocktail ainsi que des recettes inédites 
nées de sa propre imagination et pour certaines, 
inspirées de ses déclarations d’amour à Rose comme 
le cocktail M+R, qui associe un cognac infusé 
à la truffe de Meuse et la cerise Amarena.

Vous dansez madame ? marie un gin infusé 
à la cannelle, un sirop de brioche maison 
et des fruits rôtis. 

Le Bar de Manfred





Laboratoire alchimique, le cocktail Centrifugeuse à chagrin 
d’amour convoque un cordial de vanille et l’acidité du maracuja.







Avec une vue unique et imprenable à 360° sur les plus 
beaux sites de Metz, la terrasse de Manfred se définit 
comme le plus haut rooftop à 100 km aux alentours. 
Sublime, vaste et arborée, cette surface qui tutoie 
le ciel est un lieu, qui dès les premiers beaux jours, 
offre une expérience fascinante tout au long 
de la journée et de la nuit. Accueillante, elle invite 
le voyageur dès la belle saison à déjeuner, goûter, 
diner, boire un verre, en journée comme à la belle 
étoile en soirée.

Une terrasse au paradis



Si le Centre Pompidou Paris est actuellement 
en rénovation, à seulement quelques pas de Maison 
Heler, sur le parvis des droits de l’Homme, Le Centre 
Pompidou Metz s’impose dans une architecture 
puissante qui fait naturellement écho à Maison Heler. 
Passerelle culturelle et artistique, le centre Pompidou 
Metz est un passage incontournable 
pour les amoureux d’Art contemporain.

Ainsi, Louise Nevelson, Maurizio Cattelan, Marine 
Chevanse, Marina Abramovic et bien d’autres 
complètent une série d’expositions qui donnent 
à voir tout au long de l’année installations et œuvres 
absolues.

À quelques pas de Maison Heler
Le centre Pompidou Metz

« Le musée qui voit la lumière 
avant les autres »



L’histoire de Maison Heler naît d’un roman, 
La Vie Minutieuse de Manfred Heler, imaginé 
par Philippe Starck et publié chez Allary Éditions. 
Une œuvre qui conte les aventures de Manfred Heler, 
son personnage principal, et qui s’inspire de l’esprit 
surréaliste de Raymond Roussel, l’écrivain à l’origine 
d’Impressions d’Afrique (1909).

L’ouvrage est disponible à la boutique de l’hôtel, 
en ligne sur le site d’Allary Éditions et sur commande 
dans toutes les librairies.

Le Livre



Hilton est un leader mondial de l’hôtellerie, avec un portefeuille 
de 24 marques connues à travers le monde, comprenant 
plus de 8 300 établissements et plus de 1 250 000 chambres 
dans 138 pays et territoires. Hilton regroupe plus de 200 millions 
de membre Hilton Honors, et s’engage à remplir sa mission 
d’entreprise la plus accueillante au monde en offrant 
des expériences exceptionnelles dans chaque hôtel, 
pour chaque client et à chaque fois.

À propos de Hilton

Curio Collection by Hilton regroupe plus de 150 hôtels haut 
de gamme sélectionnés pour leur caractère unique et situés 
dans les destinations les plus recherchées au monde.

Les propriétés de Curio Collection attirent les voyageurs 
à la recherche d’expériences inattendues et authentiques, 
souhaitant bénéficier des avantages du programme de fidélisation 
de la clientèle, Hilton Honors.

À propos de Curio Collection by Hilton™



Philippe Starck, créateur à la notoriété internationale 
et à l’inventivité protéiforme, s’est toujours concentré sur 
l’essentiel, sa vision : que la création, quelle que soit la forme 
qu’elle prenne, rende la vie meilleure au plus grand nombre. 
Il est à ce titre l’un des pionniers et l’une des figures centrales 
du concept de « design démocratique ».

En déployant son œuvre prolifique dans tous les domaines, 
produits de notre quotidien (presse-agrumes, mobilier, vélo 
électrique ou éolienne individuelle), architecture (hôtels, 
restaurants aspirant à être des lieux stimulants), ingénierie navale 
et spatiale (méga yachts, capsule d’habitation spatiale), il n’a 
cessé de repousser les limites et les critères du design, devenant 
l’un des créateurs les plus visionnaires et reconnus de la scène 
internationale contemporaine.

À propos de Philippe Starck
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